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Lbker uns

(Unsere Kéumhchkeiten bieten max.»8 Fcrsoncn Platz. Wir haben einen

Aussenplatz fiir gemiitliche Stunden unter der Sommerpergola. Auch fiir
Rollstuhlfahrerist das [Teiern bei uns kein Problem. Wir haben beim [~ inrichten
speziell auf die Rollstuhlfreundlichkeit geachtet.

Natiirich darf bei einem schénen [Fest der gute Wein nicht fehlen. Wir haben ein vielfaltiges Angebot
von spritzigen Weinen aus dem [ igenanbau.

Wir verwenden ausschliesslich das leisch aus der Region. (Insere | ieferanten sind:

Wernli Metzgerei Remigen + Birr, Metzgerei Meier Windisch.

Andcrungcn der Personenzahl bitte 24 Stunden vorher melden. Spater abgemeldete (Gaste werden

vcrrech net.

Wir hogcn, hiermit den chanken an ein schénes ]:cstgewcckt zu habcn) und freuen uns

schon, Sie bald bei uns em[mcangen zu diirfen.
Mit freundlichen (iriissen

Agatl’xc Mathgs

Mai 2010



Apéro

unser Riesling x S Ivaner, lanc de Noir, Rosé¢ oder unser spezieller Schaumwein
gxX Y P

eignen sich vorzijglich

Blatterteiggebdck, mit Sesam , Mohn und Kdse

Kdsestengeli und Bauernbrot

Schinkengipfel (mini)

Chdschiiechli  (mini)

Pizzaecken selbstgemacht

Canapées belegt mit Schinken , Salami, Lachs, Tomaten ect.
Gemiisedip mit Quarksauce pro Person
Knoblibrot

Speckbrotli

QSuppen

immer beliebt - besonders an kalten Tagen und Fijrjec{e Gelegenheit

Bouillon mit Einlage z.B. Flidli, Gemiisejulienne
Kiirbiscreme (Saisonbedingt)

Biindner Gerstensuppe

Rieslingschaumsuppe

Gemiisesuppe

Brotsuppe

Basler Mehlsuppe

Crémesuppen Blumenkohl, Fenchel, Riiebli ect.

Fr./ Stiick

5.50 /1004
5.50/1004
1.20

1.20

1.50

3.00

6.00

1.00

1.00

5.00
6.00
6.00
7.00
6.00
4.50
5.00
6.00



ODalate

devr ideale, erfrischende Vorspann zum Hauptgang

[Fr/pro Ferson
Blattsalat 4.50
Mischsalat ( Kopfsalat, Endivien, Eisbery, Niissli, Rosso, Briisseler) 6.00
Niisslisalat 8.00
SauerRrautsalat mit Speck und Apfeln 6.00
Salatbuffet (5 Sorten) 17.00

Riiebli, Mais, Randen, Sellerie, Gurken, Kabis, Kartoffel,
Blumenkohl, Bohnen, Tomaten (je nach Saison)

Kalle
3 XNini und 3 reri " Rlitely

Schryberteller 200yg Fleisch / Kse 15.00
Kdseteller 200g 5 Sorten 15.00
Speckteller 200 4 15.00

CWarme
Kastlichkeiten

Bauernschiiblig 1 Paar 10.00
Whenerli 1 Paar 6.00
Kdsekuchen 1 Stiick, 7.00



ICauplginge

Schryberbraten (Schweinsfilet mit Brit und Speck)
Tessinerbraten mager (Schweinsnierstiick mit Speck)
Tessinerbraten durchzogen (Schweinsbraten vom Hals)
Aargauerbraten (Schweinshalsbraten mit Zwetschgen)
Chamibraten (Schweinsbraten gerduchert)
Sauerbraten ( Rindfleisch)

Schweinsfilet im Teig

Piccata milanese (Kalb)

Schweinssteak, im Teig

Heisser Beinschinken

Schinken im Brotteig

OfenfleischRdse

Party Filet  (Schweinsfilet mit Speck,)

Hackbraten  (Schwein < Rind gemischt)
Grillfestival

Rind, Schwein, Lamm, Poulet, Wiirste mit Kriuterbutter
Pouletbriistli mit Spinatfiillung

Lasagne mit Fleisch oder Gemiise

Spaghettifestival (z.B. Pesto, Bolognese, Carbonara, al tonno etc.)
Winzerfondue

Schwein, Lamm, Poulet, Rind ect. mit Saucen und Gemiise
Kalbsgeschnetzeltes Ziircherart

Forellenfilet gebraten

Rahmschnitzel (Schwein)

Gehacktes (Rind)

Gschwellti mit Kdse und Sauerrahmsauce

Panierte Tommes

Fr/ pro Ferson

16.50
16.00
14.00
14.00
16.00
16.00
26.00
26.00
16. 00
14.00
16.00
9.50
27.00
9.50

23.00

18.50
15.00
19.00

38.00
31.50
17.00
17.00
7.00
20.00
8.00



Pommes Duchesses
Kartoffelgratin
Knopfli
Spaghetti al sugo
Rets

Risotto
Ofenkartoffeln
Maisgnocchi
Nudeln
Salzkartoffeln
Hornli

CSBcilaggen

Backed potatoes mit Sauercrémesauce

Gemiise (je nach Saison)

2-3 Sorten

Riiebli, Blumenkohl, Broccoli, Fenchel,
Rosenkohl, Rotkohl, Tomaten,

Bohnen, Riiebli und Pfdlzer gemischt,
Kohlraben, Sauerkraut, Zucchetti, Gurken,

Spargeln

Fr‘/Pro Ferson

4.50
5.00
4.5

5.00
3.50
5.00
4.00
4.00
3.50
3.50
3.50
4.50

6.00



CaramelRopfli

®Panna Cotta mit Fruchtsauce
Gebrannte Créme

Vanillecréme oder Schoggicréme
Rotweinbirnen mit Vanillecréme
Tiramisu

Fruchtsalat

Cornets

Schokoladenmousse
Schwarzwilder
RahmRirschtorte

Quarktorte

Glace pro Kugel ohne Rahm
Glace zusdtzlich mit Rahm

Glace mit heissen Beeren

Dssarls

der kronende A})sclﬁluss

Kuchen (SchoggikRuchen, Apfelkuchen etc.)

Kdse pro Portion

Dessertbuffet individuell zusammenstellbar
ab 20 Personen

4 Sorten
8 Sorten

Fr./pro Person
4.50
5.00
5.00
5.00
5.00
5.00
6.00
2.50
5.00
5.50
5.50
5.50
2.00
1.00
6.00
3.50
7.00

12.00
17.00



SSrunch / Gmorge- SSuffet

immer etwas SPczic”cs

(ab 15 Personen 107~ 14 UPW)

Rsti Miiesli
Spiegeleier Birchermiiesli
Bratspeck, div. Konfitiiren
Leckere Fleischplatte Butter

feine Kdseplatte mit 6 bis 8 versch. Sorten versch. Brote
gekochte Eier Zopf

Joghurt frische Friichte
Wiihen

Gegen den Durst offerieren wir Ihnen: Kaffee, Tee, Ovomaltine, Milch, Siissmost, Wasser

30.00 Fr. pro Person
Kinder bis 8 Jahre 1.00 Fr. pro Jahr
Kinder 9 bis 12 Jahre 15.00 Fr.



Cetrdnke

Gilas 50cl 75¢l

Riesling x Sylvaner 4.00 14.00 20.00
Riesling x Sylvaner Restsiisse 4.00 15.50 21.00
Rosé 4.50 16.50 23.00
Blanc de Noir 4.50 17.00 24.00
Blauburgunder 4.50 16.50 23.00
Blauburgunder Spdtlese 5.00 18.00 25.00
Blauburgunder Barrique 7.00 23.00 32.00
Blauburgunder Restsiisse 5.00 17.50 24.00
Dioliner / Pinodor / Zweigelt 6.00 19.00 26.00
Schaumwein Ciipli 7.00 33.00
Rivalo 10.00 38.00

Nature, Rivella, Cola 1.5( 8.00
Nature, Rivella, Cola 2.50 3.50

Stissmost 2.50 3.50

Traubensaft 6.00

Bier 4.00

Kaffee créme, Espresso, Tee 3.50
SchryberRaffee 6.00
Winzerkaffee 6.00
Schnaps 45°% 2cl 4.00

(Quitten, Kirsch, Marc, Pfliimb,
Zwetschgen, Trisch, Grappa etc.)

alle Frcise inkl. Mchrwer‘tssteucrl

Freisénderu ngen vorbehalten



Kinige Meniivorsohlige

Men[j i

Mischsalat

Knopfli

Schryberbraten (Schweinsfilet mit Brit und Speck)

Gemiise

Schokoladenmousse Fr. 38.00

Men[j 2

Griiner Salat

Kartoffelgratin

Tessinerbraten mager (Schweinsnierstiick mit Speck)

Gebrannte Créme Fr. 30.50

Men[j 3

Mischsalat

Spaghetti al sugo

Piccata milanese (Kalb)

Gemiise

Rotweinbirnen mit Vanillecréme Fr. 48.00

Men[j 4

Mischsalat

Schweinsfilet im Teig

Pommes Duchesses

Gemiise

Dessertbuffet (4 Sorten) Fr. 54.50

10



Men[j 5

Kiirbissuppe

Schweinssteak, im Teig

Salatbuffet

Schwarzwilder Fr. 44.50

Men[j 6

Mischsalat

Party Filet (Schwein)

Reis

Gemiise

Dessertbuffet (4 Sorten) Fr. 54.50

Menii 7

Salatbuffet
Verschiedenes vom Grill (Rind, Schwein, Lamm, Wiirste)

Kartoffelgratin
Fruchtsalat Fr. 51.00

Menu 8

Griiner Salat

Pouletbriistli gefiillt

Maisgnocchi

Gemiise

®Panna Cotta mit Fruchtsauce Fr. 38.00

Men[j 9

Mischsalat
Winzerfondue a Discrétion
Glace mit heissen Beeren Fr. 50.00



